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KAISERSTUHLER HOF

Hotel-Restaurant
mit Weinstube ,, Zus alten Post“

Traditionshaus Breisacher Gastlichkeit seit 1 81 0

P LE

Es ist die Mischung aus Genuss und Wohlbefinden, aus Restaurant und Tradition,
die den einzigartigen Charakter unseres KAISERSTUHLER HOF mit den verschiedenen
Stuben an der Ecke Richard - Miiller Straf3e riiber bis zur Neutorstral3e ausmacht.
Unser Kiichenchef CARL GEORG WITZ kocht eine kreative, leichte, badisch-franzosische
Kiiche, mit Liebe zum Detail, und verwendet nur frische Produkte.
Wichtige Berufsstationen:
Ausbildung im Colombi Hotel Freiburg / Gardemanger Rest. Zéhringer Burg Freiburg /

Chef Entremetier Rest. Victoria Diisseldorf / Chef Tournant Res. Jean Claude New York /
Souschef Hotel Schloss Reinach Munzingen / Chef Patissier Res. Bamberger Reiter Berlin /
Chef Poissonnier Residenz Heinz Winkler / Kiichenchef Adler Wirtschaft Hattenheim /
Geschiftsfiihrer & Kiichenchef Rest. Rebstock Oberbergen /
stellvertretender Kiichenchef Adler Oberbergen / Priifung zum Kiichenmeister 2009
Unterstiitzt wird er von Chef Tournant Tomislav Kesina,

Um die kalte Kiiche & Patisserie kiimmern sich die Inhaber Regine Rinderle und Katja Miiller selbst.

WIR SIND MITGLIED SEIT 1989 WIR SIND GRUNDUNGSMITGLIED WIR SIND SEIT 50 JAHREN MITGLIED

KULINARISCHER D E HOGA
L AABERGTURL

BADEN WURTTEMBERG




A\PERITIE AKTUELL... <

Glas Hausmarke Weilburgunder Sekt Bruty, 0,151 8.00
mit freundlicher Unterstiitzung Sasbacher Winzerkeller

Glas Hausmarke Rosé Sekt Brut o 0,151 8.00
mit freundlicher Unterstiitzung Sasbacher Winzerkeller

Hof Wirt's Kir, Granatapfel Likor mit Sekt aufgefiillt o 0,151 8.50
Kir Royal, Schwarzer Johannisbeerlikor mit Sekt aufgefiillt 0,151 8.50
Gin Tonic Gretzmeier Dry Gin mit Thomas Henry Tonic Water o 0,217.80
Alpirsbacher Klosterbriu Pils 021 2.90
Alpirsbacher Klosterbrau Dunkel 021 2.90
Alpirsbacher Kloster Helles 0,212.90

blumig-fruchtige Hopfendolde, siif}liche Malzaromen, schmeichelnde hopfenbittere

Kloster Aperol (Aperol mit frisch gezapften Alpirsbacher Pils) 0,21 6.50

ALkotoeree \eezve... <

Riemerol Spl’itZt (wie Aperol nur Alkoholfrei)

Riemerol mit Schuss Limo, Eiswiirfel Alkoholfreier Muskatwein 0217.50
Lustau Delux Creme Sherry 5¢15.90
Lustau Escuadrilla Rare Amontillado Sherry 5¢1 5.90
Martini - Weil3 oder Rot 5.90
Campari Soda oder Orange 4cl 7.00
Ricard 4cl 7.00
Holunder Hugo X

Weinhaltiges Getrank mit Holunder Minze-Geschmack 021 8.50
Aperol Spritz

Aperol, Schuss Zitronenlimonade mit Winzersekt und Eis aufgefiillt 0,21 8.50

Limoncello Spritz
DER SOMMER IM GLAS

der beriihmte stiditalienische Zitronenlikor mit Sekt, Eis und Minze 0,21 8.50



JorseERCeM... <

Marktfrische Salatvariation \ 13.00
knackige Blatt- und Rohkostsalate kl Portion 7.90
mit Samen und Kernen, klassisches Hausdressing ey

Knackiger Feldsalat & Endiviensalat «ispen 16.80
vom OBst . LemMiisehor RBresser, ForcHiam kI Portion 12.80
mit gehacktem E1, gerduchertem Speck und Croutons

Terrine von der Barbarie Ente ispen 17.80
mit Orange, Salatbouquet und hausgemachtem Chutney

Rote Bete Carpacciovm,m) 19.50

vom kleinem Acker mit Pesto von frische Krautern, Feldsalat
feinster Marinade an Hirtenkdase mit Walntissen verfeinert

Carpaccio von der Deutschen Farse sy 22.50
frischem Basilikum aus dem Schrebergarten, Olivendl,
gereiftem Balsamico, mit Parmesankése, knackigem Blattsalat

Scheibe von feinster hausgemachter Géinseleberterrine 31.50
an Apfelperlen, hausgebackenem Butterbrioche @) kI Portion 28.50

2020er Oberbergener Ballgeige Miiller Thurgau Spétlese edelsii3 0,1 6.00
*#* Winzergenossenschaft Oberbergen, Bereich Kaiserstuhl ( Baden )

Badische Nudelsuppe @ispr) 10,00
Rinderkraftbrithe mit Nudeln, Rindfleisch Schnittlauch ki Portion 7.00
Karotten Pfeffersuppe 10,00
mit gebratenen Karotten und Zitronendl V° ip) kl Portion 7.00
Mediterrane Fischsuppe mit gebratenen Edelfischen, 17.50
und frischen Gartenkrautern oeimxN kl Portion 14,00
\JeceTArIscHE

Gefiillte Zucchini V" xipox 25.50

vom kleinen Acker, Selleriepiiree, geschmorte Kirschtomaten
tiberbacken mit Kése



HAuPTEERICHTE... =
Original Leberle vom Rind ”Altbadische Art” 21.20
Sauer oder gerostet dazu feinste Bratkartoffeln speLy

Cordon Bleu vom Schweineriicken 22.50
gefiillt mit Hinterschinken und Kése dazu Pommes frites isp)
Badischer Ochsenfleisch 1.0, 29.70
Meerrettichsauce, Bouillonkartoffeln, Preiselbeeren ki Portion 26.70
Filet von der Landsau 29,90
in Rahmsauce mit Badischem Brandy verfeinert, kl Portion 26,90
sautierte Pilzen dazu frisches Gemiise und Spitzle @ispen
Geschmortes Wildragout aus heimischer Jagd 33,50
in kréftiger reduzierter Rotweinsauce, k1 Portion 30,50
sautierte Waldpilze, Rotkraut, Spéatzle, Preiselbeeren aisox)
Simmentaler Premium Rinderriicken von der Farse 35.90
feinster Estragonsauce, Ratatouille Gemiise, Gratinkartoffeln @zp,
Steak vom Miinstertaler Milchkalb «ip) 38.60
milder Senfsauce, Liebstockel Karotten, kl Portion 35.60
dazu Dauphinkartofteln

Medaillon vom Hirschkalbsriicken 42.60
mit Cranberrysauce, feinsten Steinpilzen, kI Portion 39.60

dazu Rahmwirsing, Serviettenknddel, Rotwein Preiselbeeren @ispn

SCHGETZICHTE... =

Sechechtfilet auf der Haut gebraten 35.30

auf mildem Rahmsauerkraut, Rotweinreduktion kl Portion 32.30

dazu Dampfkartoffeln «ispy

Seeteufel und Gamba aus dem Nord Atlantik 40,90

an Knoblauch, Ratatouille Gemiise, Reis kl Portion 37.90

nappiert mit feinster Sauce von Elsdssischem Safran @ispar)
KiucHeNzerTeN

12h - 13.45h & 18h - 20.30h

//,,Sharing is caring “ - Sie mochten sich ein Gericht mit mehreren Personen teilen?
Wir berechnen € 4,50 pro weitere Person fiir das Gedeck mit natiirlichem Brot und Butter



Original Badischer Wurstsalat 16.30
von der Lyoner an Vinaigrette, Zwiebeln, Gewlirzgurke,
natlirliches Brot aus der Hofbackerei Joel @isniizsuase

Elsasser Miinsterkase 17,40
mit Kiimmel, Butter und hausgemachtem Chutney
natiirlichem Brot aus der Hofbickerei Joel isn

Salatschiissel ¢ Hasenfutter” V(AI,B,E,L,N,I) 18,50
frische knackige Salate mit Gurkenscheiben und Tomaten,
Kartoffeln, Zwiebeln, natiirliches Brot aus der Hofbackerei Joel

Salatteller ,,Marie* 18,50
frische knackige Salate mit Samen und Kerne, Schinken, Ei,
Kise Scheiben, natiirliches Brot aus der Hofbdckerei Joel @ispeLxn

mild geréiuchertes Schiufele (A1,B,N,L1/2/3/4/5/6) 19,90
diinn geschnitten, an Vinaigrette, Tomaten, Zwiebeln,
natiirliches Brot aus der Hofbéackerei Joel

Luftgetrockneter Kroatischer Schinken

und Franzosische Salami 22.40
diinn aufgeschnitten garniert mit Essiggurken

dazu natiirliches Brot aus der Hofbackerei Joel (i)

Feinste Variation von Franzosische Kase 24.50
Chutney, Butter, natiirliches Brot aus der Hofbackerei Joelaisox

Feinschmeckersalat 29.50
bunter Blattsalat mit frischen Krautern, angelegte gebratene
Edelfischen dazu natirliches Brot aus der Hofbackerei Joel (aiseiin

ALLERGENINFORMATION (A) Gluten/ Gluten (A1) Weizen (A2) Roggen) (A3) Gerste (A4) Hafer (A5) Dinkel

(B) Eier / Eggs (C) Erdniisse / Peanuts (D) Milch / Milk (E) Sellerie / Celeriac (F) Sesam / Sesame (G) Weichtiere / Molluscs  (H)
Krebstiere/Crustaceans (1) Fisch / Fish (J) Soja / Soya (K) Schalenfriichte / Edible Nuts (K1) Mandeln, (K2) Haselniisse, (K3) Walniisse,
(K4) Cashew-Kerne, (K5) Pecanniisse, (K6) Paraniisse, (K7) Pistazien, (K8) Macadamianiisse

(L) Senf / Mustard (M) Lupin / Lupine N) Schwefeldioxid & Sulfite (1) mit Farbstoff (2) mit Konservierungsstoffe (3) mit StiBungsmittel
(4) mit Phosphaten (5) mit Antioxidationsmittel (6) mit Geschmacksverstirker (7) geschwirzt (bei €579, 585) (8) Koffeinhaltig
(9)Chininhaltig



MeNU FreANz XAVEw

Rote Bete Carpaccio \V
vom kleinem Acker mit Pesto von frische Krautern, Feldsalat
feinster Marinade an Hirtenkdse mit Walniissen verfeinertoxs

ODER

Mediterrane Fischsuppe
mit gebratenen Edelfischen und frischen Gartenkrautern mg1uxn

Fischfilet Tageseinkauf V (5050

an Selleriepiiree, Rotweinreduktion dazu Dampfkartoffeln
ODER
Filet von der Landsau

in Rahmsauce mit Badischem Brandy verfeinert,
sautierte Pilzen dazu frisches Gemiise und Spétzle wispen

Panna Cotta & Haselnusseis A\
an saftigem Orangensalat 5010

ODER

Elsassischer Miinsterkase
mit Kiimmel, Butter und hausgemachtem Chutney
natiirlichem Brot aus der Hofbackerei Joel xisn

3 Gang Menii 54 €
mit 3 Glas Weinbegleitung + 17 €

V Vegetarisches Menii

UNSERE WEWeMPFERLUNG ... =

2021er Arndt Kobelin Spéitburgunder Rotwein Q.b.A trocken
IM HOLZFASS AUSGEBAUT
Weingut Arndt Kobelin, Eichstetten am Kaiserstuhl 0.7 1 40.00



oruier Menu

Scheibe von feinster hausgemachter

Ganseleberterrine
an Apfelperlen, hausgebackenem Butterbrioche @)

Feinster Edelfisch aus dem Meer
nach Tageseinkauf
auf Blattspinat vom kleinen Acker, in Krustentiersauce (1.1

Medaillon vom Hirschkalbsriucken aispx
mit Cranberrysauce, feinsten Steinpilzen
dazu Rahmwirsing, Serviettenknddel

Halbgefrorenes von der Navelina Orange
an eingelegten Kaiserstiihler Rotweinzwetschgen

ODER

Feinste Auswahl von Franzosischem Kiise
hausgemachtem Chutney, Butter
natiirliches Brot aus der Hofbackerei Joel (ai.sn

4 Gang Menii 76 €
mit 4 Glas Weinbegleitung + 22 €

UNSERE WEWEMPFERLUNG ... =

2010er Merdinger Biihl Zwulcher Exklusiv Rotwein Cuvée trocken
im Barrique ausgebaut
Weingut Jakob Gretzmeier Merdingen, Tuniberg 0.71 62.00



NAcCHTCCHKARTE... <

Feinstes cremigem Eis pro Kugel 3.90
Haselnuss- Praline Eis, Vanille, Schokolade, Erdbeer, Walnuss,
Fleur de Sel und Karamellstiickchen (18px2x36)

Der kleine Hof Wirt Espresso mit 1 Kugel Karamell - Eis 5,90
mit Fleur de Sel und Karamellstiickchen w500
Dinischer Kaffeeklatsch 6,20

I Kugel Vanilleeis mit hausgemachte Schokoladensauce sk

Hausgemachter Apfelstrudel “ Fricch Aug vem Orenrotre? 11,00
mit Vanillerahmeis, Sahne w.on0

heifle Liebe 12,20
Vanilleeis heiflen Himbeeren, Himbeergeist und Sahne o506

Bauernmidchen 12.40
Quark Joghurtcreme an Amarettini mit Walnusseis

und hausgemachtes Ragout von Kaiserstiihler Apfel .uox0

Panna Cotta und Haselnuss - Pralinen - Eis 14,50
an fruchtigem Salat von Navelina Orangen «s5.10
Weilles Schokoladen - Rum - Parfait 15,20

an mariniertem Mangosalat

Fruchtiges Sorbet .., pro Kugel 3,90
Kirsch Sorbet / Maracuja Sorbet / Himbeer Sorbet .,

1 Kugel Sorbet mit feinstem Brand getauft ... 10,90
e

KASE ..

Feinste Auswahl von Franzosischem Kise mit Butter, 15,70
natiirliches Brot aus der Hofbackerei Joel, Chutney

Elsissischer Miinsterkase 17,40

mit Kiimmel, Butter und hausgemachtem Chutney
natiirlichem Brot aus der Hofbackerei Joel aizn

Zu Threm Dessert servieren wir Ihnen verschiedene Dessertweine, gerne auch Glasweise.

ALLERGENINFORMATION (A) Gluten/Gluten (A1) Weizen (A2) Roggen) (A3) Gerste (A4) Hafer (A5) Dinkel

(B) Eier / Eggs (C) Erdniisse / Peanuts (D) Milch / Milk (E) Sellerie / Celeriac (F) Sesam / Sesame (G) Weichtiere / Molluscs (H) Krebstiere/Crustaceans (I)
Fisch / Fish (J) Soja / Soya (K) Schalenfriichte / Edible Nuts (K1) Mandeln, (K2) Haselniisse, (K3) Walniisse, (K4) Cashew-Kerne, (K5) Pecanniisse, (K6)
Parantisse, (K7) Pistazien, (K8) Macadamianiisse

(L) Senf / Mustard (M) Lupin / Lupine N) Schwefeldioxid & Sulfite (1) mit Farbstoff (2) mit Konservierungsstoffe (3) mit SiiBungsmittel (4) mit Phosphaten
(5) mit Antioxidationsmittel (6) mit Geschmacksverstérker (7) geschwirzt (bei €579, 585) (8) Koffeinhaltig (9)Chininhaltig



Wir bereiten gerne

fir Sie auf Vorbestellung zu...

UNSERE KLASSIKER

BADISCH-LECKER ab 4 Persomen
Rinderkraftbrithe mit Fladle

skekosk

Badisches Schaufele im Brotteig
Schweineschulter gepokelt, im Brotteig gebacken

dazu Kartoffelstampf und knackiger Blattsalat
(bitte 5 Tage vorab Bestellen) pro Person 35.00 €

BRETONISCHER HUMMER

(schon ausgelost)
in edelster Krustentiersauce auf jungem Blattspinat
mit feinsten Breisacher Butternudeln

Ganzer HUMMER € 55.00
(bitte 5 Tage vorab Bestellen)

Chateaubrisnd vom Schwarzwélder Fleckvieh
AM TISCH TRANCHIERT
mit Handgeschlagener Sauce Bernaise, sautierten Pilzen
buntes Gemiise vom kleinen Acker dazu Dauphinkartoffeln
54.00 € pro Person
(bitte 5 Tage vorab Bestellen - ab 2 Personen)

RIEHRUCKIEN vON BEFREUNDETEN JAGERN
AM TISCH TRANCHIERT

in feinster Gewiirzsauce, Geschwenkte Pilze
Wildpreiselbeeren, Apfelrotkraut

hausgemachte Spatzle und Serviettenknodel

55.00 € pro Person
(bitte 5 Tage vorab Bestellen -ab 3 Personen )



